GRILL
AND
CHILL

SINCE 1888
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2 Zucchinis Paprika waschen, halbieren und Kerne entfernen und anschlieBend klein
200g  Schafskase schneiden und in eine Schissel geben. In ein kleines GefaB Olivendl mit dem
172 Paprika gepressten Knoblauch und den Kréutern vermischen. Dann denn Schafské-
1,5EL  Olivenol se in kleine Wurfel schneiden. In die Schissel mit Paprika und die Schafska-
1/2 Bund Krauter nach Wahl sewUrfel geben. Jetzt das Olivenodlgemisch unter mischen und salzen sowie
(z.B. Basilikum, Thymian, pfeffern.
Rosmarin) Die Zucchinis waschen, halbieren oder facherartig aufschneiden und mit
1 Chilischote einem Teeloffel das Innere ausschaben. Die Fullung gleichmaBig auf die
Salz, Pfeffer Zucchinis verteilen.
Als nachstes die Zucchinis auf den Grill legen und rund 15-20 Minuten
garen.

Mit kein gehacktem Chili Uberstreuen, servieren und genieBen.
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